Universidad Facultad de
Nacional de Salta Ingenieria

CARRERA: TECNICATURA UNIVERSITARIA EN TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

LUGAR DONDE SE DICTA: Salta, Metan

TITULO: Técnico/a Universitario en Tecnologia de Alimentos

ALCANCES, entre otros:
e Utilizacién de la tecnologia en los distintos procesos de elaboracién de
¢ alimentos, su control higiénico-sanitario, su calidad y comercializacion.
¢ Intervenir en tareas relativas a saneamiento ambiental y seguridad en higiene industrial.

PERFIL DEL GRADUADO: Esta capacitado para desempefiarse en el ambito industrial alimentario, con un
enfoque en la ejecucién y el control de los procesos productivos. Su formacion le permite:

¢ Realizar tareas operativas y de mantenimiento en la elaboracién de alimentos.

¢ Ejecutar los planes de produccion definidos por la direccién técnica de una planta.

e Realizar andlisis de calidad de materias primas y productos, asegurando la inocuidad y la calidad.

PLAN DE ESTUDIO

N REGIMEN DE
ANO ASIGNATURAS DICTADO

Algleplfa y Georrjgtrla Analitica 1° Cuatrimestre
Andlisis Matematico
Quimica General

10
Q,u'lmlca Inorganica Analitica 20 Cuatrimestre
Fisica
Dibujo Técnico
Quimica Organica
Termodindmica 1° Cuatrimestre
Operaciones Unitarias

20
Microbiologia General
Fisicoquimica 2° Cuatrimestre
Quimica de los Alimentos
Inglés (prueba de suficiencia antes de cursar 3 afio)
Procesamiento de Alimentos
Bromatologia 1 °Cuatrimestre
Servicios Auxiliares

30 Microbiologia de los Alimentos 2° Cuatrimestre
Saneamiento y Seguridad Industrial
Conservacion de Alimentos
Practica de Fabrica un mes como

minimo




